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PARKHOTEL PORTSCHACH MENU

3-Gang Menii ab € 58,— pro Person (Vorspeise/Hauptspeise/Dessert)
4-Gang Menii ab € 66,— pro Person (Vorspeise/Suppe/Hauptspeise/Dessert)
5-Gang Menii ab € 79,— pro Person (Vorspeise/Suppe/Zwischengang/Hauptspeise/Dessert)

Kalte Vorspeise

Capriccio vom heimischen Rind
Pioppini | Truffelmayonnaise | Rucola | Focaccia
oder

Gebeizter Seesaibling
Feldgurke | Zupfsalat | Sauerrahm | Dill
oder

Karamellisierter Ziegenkase
Kichererbsen | Radicchio | Cashewnulsse | Honigmarinade
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Suppe

Geraucherte Knoblauchcremesuppe
knusprige Zanderbackerl
oder

Kraftige Ochsenschleppsuppe
Ravioli | Wurzelgemuse
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Zwischengang

Hausgemachte Kartoffelteigtaschen
Scamorza | Tomaten | Salbeibutter
oder

Hausgemachte Pasta ,,Cavatelli“
Chorizo | rote Paprika | Pecorino
oder

Safranrisotto mit Rotschwanzgarnelen
Tomaten | Erbsen | Beurre Blanc



Hauptspeisen

Rosa gebratenes Rinderfilet
Nudelgratin | junges Gemuse | Rotweinzwiebel | Sauce Demi Glace
oder

Rosa gebratene Barbarie Entenbrust
Crespelles | Weinkraut | Pistazien | Trauben | Jus
oder

Gebratene Seeforelle von der Fischzucht ,,Payr*
zweierlei Quinoa | Senfkohl | Mandeln | Liebstockelschaum
oder

Gegrilltes Label Rouge Lachsfilet
Cremiger Ebly | griner Spargel | Nussbutterschaum
oder

Rote Riiben Gnocchi
junger Spinat | Walnuss | Mascarpone | Feta
oder

Buntes Kartoffel Topinamburgrostl
Lauchgemdise | Stunden Ei | Truffel
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Dessert

Naschereien
aus unserer hauseigenen Patisserie



